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SRODOWISKO PRACY
Warunki materialne

Praca piekarza odbywa sie w pomieszczeniach. Naleza do nich: magazyn surowcéw,
hale produkcyjne, magazyn wyrobéw gotowych, ktére mogg znajdowac sie na jednym
lub kilku poziomach. W pomieszczeniach produkcyjnych panuje podwyzszona
temperatura, jaka jest niezbedna, aby prawidtowo przebiegat proces technologiczny, a
mianowicie rozrost i wypiek ciasta. Osoby wykonujgce zawdd piekarza muszg sie liczy¢
z tym, ze w ich pracy wystepuja ucigzliwosci wynikajace z:

- zapylenia pytami macznymi,

- zmiennej temperatury,

- duzej wilgotnosci powietrza,

- mozliwosci wystepowania sliskiego podtoza.

Osoby pracujgce w tym zawodzie powinny miec¢ Swiadomos¢, ze z uwagi na pyt maki
mogqg by¢ narazone na choroby uktadu oddechowego i skéry, a przyprawy korzenne
mogg powodowac mozliwos¢ przewlektego zapalenia spojéwek i chronicznego kataru.
Wykonywanie czynnosci powtarzalnych i wymuszona pozycja ciata, np. stanie przez
dtugie godziny, moga by¢ powodem dolegliwosci bélowych wynikajgcych z
przecigzenia uktadu miesniowo-szkieletowego. Szczegdlnie ciezko pracuje sie latem,
kiedy panujg wysokie temperatury. Poniewaz piekarz obstuguje maszyny, to musi
zachowac przy ich obstudze ostroznosc¢ i przestrzegac stosownych przepiséw. Nie
zastosowanie sie do nich moze stac sie przyczyng wypadkdéw przy pracy, podobnie jak
zty stan techniczny maszyn i podtdg.

Warunki spoteczne

Wprawdzie piekarz na swoim stanowisku pracuje sam lub z pomocnikiem to jednak
musi wspétpracowac z osobami zatrudnionymi na innych stanowiskach Jest to
konieczne, aby wyprodukowane pieczywo byto dobre i odpowiadato oczekiwaniom
konsumentdéw. Wspétpraca polega na konsultowaniu wynikdw oceny organoleptycznej,
tj. na podstawie wrazen doznawanych przez zmysty i wprowadzaniu korekty do
procesu technologicznego. Ocena taka jest dokonywana np. na etapie przygotowania
maki do produkcji pieczywa, jak i badania jakosci kwasu. Bez tej wspétpracy trudno
wyobrazi¢ sobie prace w tym zawodzie, bo piekarzom zawsze zalezy na dobrze
upieczonym pieczywie. Kontakty z ludzmi ograniczajg sie do os6b pracujgcych na
zmianie, a w matych piekarniach powiekszajg sie o odbiorcéw pieczywa.



Warunki organizacyjne

Wykonujgc zawdd piekarza trzeba sie liczy¢ z tym, ze trzeba pracowac w dzien i w
nocy, a takze w niedziele i Swieta, bo chleba nie powinno nigdy zabrakna¢. To wtasnie
godziny pracy i stosunkowo mate zatrudnienie powodujg, ze praca piekarzy jest tylko
okresowo nadzorowana. Niemniej jednak istnieje mozliwos¢ wyrywkowej kontroli
przeprowadzonej przez nadzér sanitarny lub panstwowg inspekcje pracy. W tym
zawodzie dominujg czynnosci zrutynizowane, ale nie do unikniecia sg sytuacje, kiedy
nalezy podjg¢ szybkie decyzje o zmianach w procesie technologicznym, aby nie
zniszczy¢ surowcéw lub maszyn. Wynika to z odpowiedzialnosci za surowce uzyte do
wypieku oraz za sam wyrdb. Ponadto piekarze odpowiadajg za magazyny i urzgdzenia.

Produkowany przez piekarzy chleb i galanteria piekarska trafia do szerokiego kregu
konsumentdéw kazdego dnia mozna, wiec uznad, ze sg oni odpowiedzialni za ich
zdrowie.

Dlatego tez wytwarzanie pieczywa podlega normom i regulacjom prawnym, a kazda
nowa receptura zatwierdzona przez Zaktad Badawczy Przemystu Piekarskiego podlega
ochronie patentowej.
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