NAKREC
SIE NA
SUSHI

,Nakrec sie
na Sushi” —
pod takim
hastem
przebiegty
warsztaty

zorganizowane przez Mfodziezowe Centrum Kariery OHP w Gotdapi. Pod czujnym okiem
licencjonowanego Sushimastera mtodziez miata okazje naby¢ nowe umiejetnosci, ktére sg
niezbedne do przygotowywania i serwowania sushi. W czesci teoretycznej szkolenia
uczestnicy poznali historie sushi, rodzaje rolek oraz podstawowe informacje na temat kuchni
japonskiej. Cze$¢ praktyczna pozwolita uczestnikom nauczyc sie krecic¢ rolki od podstaw. Pani
Emilia Sakowicz wtascicielka Pracowni Sushi w Gotdapi pokazata caty proces produkcji
poczgwszy od odpowiedniego zaprawienia ryzu na prawidtowym i estetycznym serwowaniu
konczac. Miodziez chetnie i bardzo aktywnie uczestniczyta w warsztatach. Otrzymane
certyfikaty na pewno zwiekszg ich konkurencyjnos$¢ na lokalnym rynku pracy.
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